Dersin Adi

Kodu Yariyih T+U Kredisi AKTS

Barda Servis

1210414 v 2+2 2 4

On kosul Dersler

Dersin Dili

Tirkce

Dersin Ttirii

Mesleki

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimecilari

Dersin Amaci

Bu dersle 6grencilere; barda alkolsiiz igecek servisi yapilmasini saglamak, barda alkolli
igecek servisi yapilmasini saglamak, kokteyllerin hazirlanmasini saglamak, barda servis
edilen yiyecekleri hazirlatmak, bar kapanis islemleri yapmak ve yeni kokteyl receteleri
tasarlamak yeterliligi kazandiracaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Barda alkolsiiz i¢ecek servisi yapilmasini 6grenir,
Barda alkollii igecek servisi yapilmasimi 6grenir,
Kokteyllerin hazirlanmasini dgrenir,

Barda kullanilan formlar1 6grenir,
Bar kapanis islemleri yapar,
Bar a¢ilis islemlerini yapar.
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Dersin Igerigi

Sicak igecekleri hazirlamak/ hazirlatmak, Soguk icecekleri hazirlamak/ hazirlatmak,
Yiiksek Alkollii icecekleri hazirlatmak, Diisiik Alkollii igecekleri hazirlatmak,
Aperatiflerin servisini yaptirmak, Likorlerin ve hazmettirici igeceklerin servisini
yaptirmak, Alkolsiiz kokteyllerin hazirlanmasinin saglamak, Alkollii kokteyllerin
hazirlanmasinm ~ saglamak, Iceceklerle birlikte servis edilecek yiyeceklerin
standartlarm1 olusturmak, Aperatif yiyecekler, meyve ve tathilarin servis edilmesini
saglamak, Uriin Talep formunu diizenlemek, Kasa kapanisi yapmak, Bar temizligi ve
stoklama islemlerini yapmak/yaptirmak, Yeni kokteyl recetesi hazirlamak/ tadima
sunmak, Hazirlanan kokteyl recetelerini fotograflamak, Kokteyl regetesinin maliyetini
cikarmak/fiyatlandirmak

Haftalar

Konular

Sicak igecekleri hazirlamak/ hazirlatmak Soguk icecekleri hazirlamak/ hazirlatmak

Yiksek Alkollii igecekleri hazirlatmak Diisiik Alkollii igecekleri hazirlatmak

Aperatiflerin servisini yaptirmak, Likorlerin ve hazmettirici igeceklerin servisini
yaptirmak

Alkolsiiz kokteyllerin hazirlanmasinin saglamak

Alkollii kokteyllerin hazirlanmasinin saglamak

Iceceklerle birlikte servis edilecek yiyeceklerin standartlarmi olusturmak

Ara Smav

Uriin Talep formunu diizenlemek

Kasa kapanist yapmak
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Bar temizligi ve stoklama islemlerini yapmak/yaptirmak

11

Yeni kokteyl regetesi hazirlamak/ tadima sunmak, Hazirlanan kokteyl regetelerini
fotograflamak

12

Kokteyl regetesinin maliyetini ¢ikarmak/fiyatlandirmak

13

Sicak igecekleri hazirlamak/ hazirlatmak Soguk icecekleri hazirlamak/ hazirlatmak

14

Yiksek Alkollii igecekleri hazirlatmak Diisiik Alkollii igecekleri hazirlatmak

Genel Yeterlilikler

Otel isletmelerinde yiyecek icecek departmani altinda yapilan menii planlama, gida iiretimi, mutfak hizmetleri yonetimi,
servis hizmetleri, ziyafet organizasyonlari uygulamalari bilir ve bu uygulamalarda aktif gérev alir.

Kaynaklar

Sokmen, A. (2011). Yiyecek ve Icecek Servisi, Detay Yaymncilik, Ankara.

Degerlendirme Sistemi: Ara siav(% 40), Final ve Biitiinleme (% 60)




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 [PC2 [PC3 [PC4 [PC5 [PC6 [PC7 [PC8 [PC9 [PC10 [PC11 [PC12 [PC13 [PC14 [PC15

oc1 |5 4 3 2 3 3 4 3 5 3 5 3 3 3 3
oc2 |5 4 3 2 3 5 4 3 5 3 5 5 3 4 5
0oc3 |5 4 3 2 3 3 3 4 5 3 5 3 3 3 3
0c4 4 2 3 3 3 3 3 5 3 5 3 3 3 3
0Ccs 4 2 3 3 3 3 3 5 3 5 3 3 3 3
0cé 14 4 3 3 3 4 4 4 5 3 5 5 3 4 5

OC: OgrenmeCiktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki | 1 CokDiisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 CokYiiksek
Diizeyi

Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi

Ders [PC1 [PC2 [PC3 [PC4 [PC5 [PC6 [PC7 [PC8 [PC9 [PC10 [PC11 [PC12 [PC13 [PC14 [PC15

BardaServisl ¢ | 4 | 3| 3 | 3|4 | 4|3 |5 3|5 | 4| 3| 3] 4




